PLAN DE CONTROL DE ALERGENOS
Persona responsable del plan: ………………………………………………………………………………………………

Para elaborar el plan deben responderse a todas estas preguntas de forma que resulte un documento completo y coherente.

1. Existe una ficha técnica de cada producto?
2. En dicha ficha técnica están indicados todos y cada uno de los ingredientes?

3. Están señalados los alérgenos mayores?

4. El etiquetado es claro?

5. Existen diagramas de flujo de cada producto?

6. Se tienen en cuenta durante la elaboración las posibles contaminaciones cruzadas?

7. Se tienen en cuenta durante la elaboración las posibles trazas de productos anteriores?

8. Existe una planificación de la producción, escrita, para evitar posibles contaminaciones?

9. Existen documentos para registrar incidencias?

10. Se forma a todos los trabajadores en el peligro de los alérgenos y la forma correcta de trabajar?

11. Existen protocolos escritos para verificar que se trabaja correctamente y no existen alérgenos no controlados en los productos finales?
12. Existe documentación que acredite que se realizan dichos controles?

13. Qué tipo de guantes se usan, si se usan guantes?

14. Existe un plan de recogida de muestras?

